Al

Ricard, Postis 2¢l------------- 5.9
Kir au vin blanc 12¢1--------- 5.5
Kir italien 12¢l--------------- 112
Kir royal 12¢f---------------- 12
Martini rouge, blanc 6cl ------ 59
Porto rouge, blanc 6cl -------- 5.0
Americano 12¢l--------------- 8.5
Marsalo amande, euf 10cl------ 6
Whisky J&B 4cl---------------- 9
Jack Daniel's 4cl------------- 10
Chivas 12 ans 4cl------------- 12
Coupe de Champagne

sélection maison 12¢l--------- 10

Coupe de prosecco 12¢l-------- 15

calcle
S 2.5
TR === 45
Thé vert-menthe - 45
IS (- 1
daaﬁa/é/

Coca-Cola, Coca-Cola zero

Bl e 4.5
VIR 28k = 45
Oranging 25¢! ---------- 45

Schweppes tonic 25¢l--- 4.5

Pampryl abricot, orange,
ananas, tomate 25¢l --- 4.5

\ Moretti 45 8
 Gallia blonde - 45 3
] e 9
 Gallia blanche 33cl----------o---- T
E el 0 S5 [ —ommeeee e 0 E

________________________



Saumur AO B8 Coq'licot, ------- 55 ---1T7--
Cave Robert & Marcel
Cotes du Rhone AOC FS - o) ===ll] -
Grand Veneur Alain Jaume 2020
Saint-Emilion Grand Cru B8 = s
Chateau Gaillard 2018
ST L ~===mem e ees S —emoo e
L de Louis Soufflot 2016
B 40 1 -
d'Oc, Les Pierres Blanches
Cotes de Provence AOC-------------- oo o ===l -
Chateau La Seigneurie HVE
Sancerre AOC Domaine de la Chezatte -= ----= -~~~
Aol il A
[6P Var, Les Loups de la Seigneurie BIO-4.5 ---14 ----
Cotequx d'A1x en Provence AOC -—-----—--- R

Cuvée Léonie, La Cadeniéere 2022 HVE
Cotes de Provence AOC M de Minuty 2022- ---- - ----

42
5

19
-25

36

s

rartgcacdAdel 50cl 75cl
=<

-1

ed talienis
Montepulciano d1 Abruzzo----------------- 5---15----11
DOC Fantini Farnese
Chianti DOCG Tenute Rosseti ------------ 6 ---------24
Valpolicella DOC villa Fura--------------- = ceee= el
Pllghl(l LIGT Giro Primitivo-------------- Rt b
Amarone della Valpolicella DOCG --------- - et ed)
Monte Campo
B e B
Pinot Grigio Delle Venezie I6T Naonis----5 - 14,5 ----19
Sicilia I6T Luma Grillo ------------------ SRR |
P lles 12l 75cl
Prosecco delle Venezie DOC ------------------- 1.5----19
Extra Dry, Naonis
Ehumpuqne B e IR
Nicolas Feuillatte Brut Réserve Exclusive
Ehﬂmpuqne T e = 19
Nicolas Feuillatte Collection Vintage Brut 2015



Tomate mozzarella di bufalg ---------------mmmmmmmmee e 9.9
Assiette de jambon de Parme ------------------mmsmmsms e 9.9
Plonche e chancltenie (IMpIRe === -s-asemaceeaosooc oo 18
jambon de Parme, spianata piccante, mortadella, bresaola
S~ 99
pain de campagne, mozzarella, tomate, huile d'olive

Mozzarella di bufala, jambon de Parme------------------ooemmeemc e 16
Antipasto di 6101Q ----------- s sm e 20

assortiment de légumes grillés, burrata 125g, jambon de Parme

SROE TR =====mmmm e oo 155
salade, tomate, jambon de Parme, ceuf, mozzarella, parmesan, olives
T 16
romaine, tomate, filet de poulet, croGtons,

@ copeaux de parmesan, sauce César

//_’,‘; N



@Q/Z/VI/O

Filet de beuf sauce gorgonzola----29
Saltimboca alla Romang--------------- 22

es\calogeple veau, jambon de Parme,
creme fraiche, mozzarella, parmesan

SR TRLAESE —— e 21
escalope de veau panée, saisie a |'huile

Scﬂloppma M=o 22
escalope de veau, creme fraiche,
champignons

DS DU === === =mmm oo 23

jusqu'a 10 ans

Pizzetta Margherita
ou Spaghettl pomodoro e
parmigiano

1 Boule de glace au choix



S 13,5
ST BTN === 14
LaylarelleiaisZas Ll mopsssssssssssssss e e 16
R 18
Linguine ai frutti di mare ------------------omomeooooaooa o 22

poélés a I'huile d'olive, ail, persil, tomate pelée,
calamar, scampis, coques, moules, parfumés au vin blanc

Mafaldine tartufata aux brisures de truffe - 27
LSO S === 12



Margherita-----------=-eomsmr e 12
tomate, mozzarella fior di latte, origan
NEPOIEtaR ------ma-oomemceoocec oo 14

tomate, mozzarella fior di latte, anchois, capres,
olives, persillade, origan

T 14

tomate, mozzarella fior di latte, jambon,
champignons, origan

DO e 14
tomate, mozzarella fior di latte,
spianata piccante, ceuf

Quattro formagqi ----------------=--=scesme oo 15
creme fraiche, mozzarella fior di latte,
gorgonzola, taleggio, parmesan

e e 15

tomate, mozzarella fior di latte,
chévre, origan (miel + 1€)

il ===o=em e 15
tomate, mozzarella fior di latte,
jambon, ceuf, origan

e 15
tomate, mozzarella fior di latte,

jambon, champignons, artichaut,

olives, origan, persillade

SUHGNE ~oermmeees e e oooeee- 16
tomate, mozzarella fior di latte, saumon fumé,
créeme fraiche, origan

Fruttl di mare -------=--=--=<-mmmmmmm e 16
tomate, mozzarella fior di latte,
cocktail de fruits de mer, persillade, origan

Tartufp--------mmeomoem e 19.5

créeme de truffe et champignons, mozzarella
di bufala, copeaux de parmesan, roquette

%WW’Q =7



Oigestin
Cognac Rémy Martin 4ct ---------- 10
Cognac Hennessy 4cl-------------- 13
Poire William 4cl —----------------- 7
SO Aell==eemmmommomemeaaeeee 8
Limoncello 4l 7
I 6
Get 21 4cl - T
Get 31 4cl - 75
TS ] ==mmmmommememmmmeeeeeee 10
Vieille Prune de Souillac 4cl------- 10

), &
O
&/(W

i eraled

50cl 1L

Evian, San Pellegrino--4,5---7

T R ========smemmsemmees

(e s b enis

TIWFTe @O0 OTMIIES ===============-

Tarte Tatin ---- oo oooeeeee
THLAMISH <o

Salade de fruits frais-———-——-

vanille, fraise,
chocolat, café, cassis,
caramel beurre salé, pistache,
menthe-chocolat, passion

Coupe Z boules
Coupe 3 boules

Liste des allergénes
lait - céréales - ceuf - poisson - mollusque - crustacé - sésame - soja - arachide - lupin - fruit & coque - céleri - moutarde - anhydride sulfureux et sulfite

Prix nets en euros, service compris.

[ GG DR s===s=smmeemoameeees 1.5
- 75 Tle flottante --n----s=-=-ssxesumeees- 15
85 Mousse au chocolat------------------ 15
15 Mi-cuit au chocolat ----------------- 15

D 10
e 10
Café ou chocolat liégeols --------- 10
LU SN = === ==momemmaeee- 10
Coupe caramel beurre salé ------- 10

bonalocafr





